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EVALUACION-FORMATIVA6-TECNOLOGIA-
TERCEROSAB-0OA3-SEMANA30

Evaluacion Formativa N°6 de tecnologia
Profesoras Barbara Gémez Fuentes - Valeska Tobar Rodriguez

Objetivo de la evaluacién: Leer comprensivamente textos literarios y no literarios y extraer
informacion relevante para ampliar la comprensién del texto.

OA3 Elaborar un objeto tecnoldgico para resolver problemas, seleccionando y demostrando
dominio de:

» técnicas y herramientas para medir, marcar, cortar, plegar, unir, pegar, pintar, entre otras

> materiales como papeles, cartones, fibras plasticos, ceramicos, desechos, entre otros.

Indicadores: » Usan técnicas (medir, marcar, trazar, cortar, unir, acabar) para elaborar un objeto o
un sistema tecnolégico.
*Qbligatorio

INSTRUCCIONES

1) Escribe tu nombre completo y selecciona tu curso.
2) Intenta leer sin la ayuda de un adulto.

3) La evaluacién se responde solo una vez.

4) Lee las instrucciones y responde.

1.  Nombre y apel.Lido *

2.  Curso: *

Marca solo un dévalo.

3°A
3°B

https://docs.google.com/forms/d/1gq8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOqglbhE2HYMwZPJZFTzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628
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Lee el siguien+e texto y responde desde la preguni‘q nimero 1ala 6

=
Galletas de avena
Ingredientes:
s 2 huevos * 1/2 taza de pasas
s 2 tazas de harina * 1/2taza de nueces picadas
* 2?tazasdeavenatradicional * mantequilla
* 1/2 taza de leche * bicarbonato
* 1/2 taza de azlcar v
Preparacion:
1. Coloca en un bol la mantequilla y el azicar
y luego batelos. Agrega los huevos y sigue
batiendo.
2. Agrega una taza de harina y una de avena, 7. Toma un poco de mezcla con tu mano y forma
y revuelve. pelotitas, luego aplastalas para darles forma de
3. Agrega lentamente la taza de leche. galleta.
4. Afiade la otra taza de harina y la otra taza de &+ Pidea un adulto que prenda el horno a fuego
avena y sigue revolviendo. lento, mientras tu colocas la mantequilla en toda
) ) la lata del horno.
5. Observa la consistencia de la mezcla; debe .
quedar como una masa. 9. Pon Ias galletas al hprnu por 15 minutos
aproximadamente. Dile al adulto que sea a
6. Pon las pasas y las nueces. Agrega una pizca tuego medio.
de bicarbonato.
e

3. 1) ;Qué tipo de texto es el que acabas de leer? *

Marca solo un dvalo.

() A) No literario
() B) Literario
(") C) Narrativo
() d) Lirico

https://docs.google.com/forms/d/1gq8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOgqlbhE2HYMwZPJZF Tzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628
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4.  2)El texto leidoesuna... * 1 punto
Marca solo un dévalo.

A) Poema
B) Cuento
C) Receta

D) Afiche

5. 3);Cudl es el titulo de la receta? * 1 punto
Marca solo un évalo.

A) Galletas saludables
B) Galletas ricas
C) Galletas de avena

D) Ninguna de las anteriores

6. 4) De los ingredientes, ;Cudl no debes cambiar para que sean galletas de avena? * 1 punto
Marca solo un évalo.

A) 2 Huevos
B) Bicarbonato
C) Mantequilla

D) 2 tazas de avena tradicional

https://docs.google.com/forms/d/1gg8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOqlbhE2HYMwZPJZFTzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628 3/8
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7. 5)Las pasas y nueces en que parte del proceso o paso, se usan. * 1 punto
Marca solo un évalo.
A) 4
B) 5

C) 1
D) 6

8. 6) ;Por cudntos minutos deben estar las galletas en el horno? * 1 punto
Marca solo un dvalo.

A) 20 minutos
B) 5 minutos
C) 10 minutos

D) 15 minutos

https://docs.google.com/forms/d/1gg8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOqlbhE2HYMwZPJZFTzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628 4/8
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Lee el siguienfe texto y responde desde la pregun‘rq nimero 1 a la 12

:COMO CULTIVAR
FRESAS?

& RETIRA las semillas | £} ENJUAGA y deja secar
de las fresas. por 48 a 72 horas.

—.
€) AGREGA tierraauna. ¥} COLOCA las

maceta con hoyos semillas.
para drenar.

ROCIA agua con un CUBRE con plastico
atomizador. '@' adherente y espera
*El exceso de agua a que germinen.
podria producir hongos.

- A

¥} RETIRA el plistico cuando
los brotes estén por tocarlo.

https://docs.google.com/forms/d/1gq8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOgqlbhE2HYMwZPJZF Tzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628
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9. 1) ;Qué texto acabas de leer? * 1 punto
Marca solo un dévalo.

A) Lirico
B) Texto instructivo
C) Dramatico

D) Todas las anteriores

10.  8) Un sinénimo de la palabra CULTIVAR ,puede ser: * 1 punto
Marca solo un o6valo.

A) Sembrar
B) Descuidar
C) Descuidar

D) Ninguna de las anteriores.

11.  9) Para poder cultivar fresas ,;cudl seria la primera accién que debo realizar?: * 1 punto
Marca solo un évalo.

A) Comprar fresas, lavarlas y comerlas.
B) Ir a la feria para a comprar.
C) Comprar un atomizador.

D) Buscar los materiales que voy a necesitar.

https://docs.google.com/forms/d/1gg8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOqlbhE2HYMwZPJZFTzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628 6/8
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12. 10) Sequn el paso nimero 2, debo dejar secar las semillas entre 48 y 32 horas ;A cuantos dias 1 punto

equivale esa cantidad de horas? *

Marca solo un évalo.

A) Entre 5y 6 dias.
B) Entre 1y 2 dias.
C) Entre 2 y 3 dias.

D) Todas las anteriores

13. 1) Si no tengo una maceta en casa para cultivar ;Cudl o cudles podrian ser ofras alternativas? 1 punto

*

Marca solo un dévalo.

A) Un vaso plastico.
B) La parte inferior de una botella
C) Un pote de yoghurt

D) Todas las anteriores

14, 12) Sequn el fexto ,;Cudndo hay que refirar el plastico? *
Marca solo un évalo.

A) Después de un mes.
B) Cuando los brotes estén por tocarlo.
C) Cuando salga la primera frutilla.

D) Después de un dia.

https://docs.google.com/forms/d/1gq8MbEoWHRCTZoikxUIdXR_hOqglbhE2HYMwZPJZFTzs/edit?ts=5fa2bc4f&gxids=7628
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